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☐ Post “Do Not Drink” signs at DRINKING FOUNTAINS and/or shut‐off the water source 

☐ For BEVERAGES / WATER: 

☐ Substitute with bottled or canned beverages (water, soda, tea, coffee) 

☐ Do NOT use post‐mix fountain dispensed drinks 

☐ Lodging facilities should provide bottled water to guests for brushing teeth 
 

☐ For ICE: 

☐ Discard any ice previously produced affected by the boil order 

☐ Use only ice obtained from alternative, approved sources NOT affected by the boil order 

☐ Serve drinks without ice 
 

☐ Grocery stores with MISTERS shall shut off the water supply 
 

☐ For WAREWASHING or use of TABLEWARE and KITCHENWARE: 

☐ Use only single service tableware and kitchenware (disposable, plastic, paper, one‐time use) 

☐ Discontinue use of automatic dishwashers 

☐ If ware‐washing in a 3 bay sink, use an approved, alternative water supply for 
wash/rinse/sanitize 

 

☐ For CLEANING non‐food contact surfaces and floors: 

☐ Use waterless cleaning 

☐ Use non‐potable water  
 

RESUMING NORMAL OPERATIONS after a Mandatory Boil Order is lifted  
Once the order is lifted, the establishment must perform the following to ensure all approved water 
sources are clean and ready for operation.   

☐ For ALL PIPES & FAUCENTS: 

☐ Turn the water on and let it run for at least 5 minutes to flush all pipes and faucets; this 
includes: 

  ☐ Beverage machines 

  ☐ Drinking fountains 

  ☐ Faucets on handwashing and warewashing sinks 

☐ All equipment with direct connections to water lines, including produce misters, must be 
flushed, cleaned and sanitized according to the manufacturer’s instructions 

☐ Run water softeners through a regeneration cycle: 

  ☐Change out all filters 
 

☐ Specific to ICE MACHINES, flush the water line to the machine inlet: 

☐ Close the shut off valve in the water line behind the machine and disconnect the water line 
from the machine inlet 

☐ Open the valve to run water through for 10‐15 minutes, dispose of the water 

☐ Close the shutoff valve, reconnect the waterline to the ice machine inlet, open the valve and 
flush the water lines in the machine 

☐ Turn on the ice machine and throw away the first three (3) batches of ice 

☐ Clean and sanitize all part of the surfaces that come in contact with water and ice following 
the manufacturer’s instructions 

 

☐ NOTIFY and OBTAIN APPROVAL to resume operations (OAC 310:257‐15‐32) from the county health 
department making sure to note the time and date the boil order or advisory was lifted 
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